
	  

	  

	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

Dine	  Around	  2017	  
	  

To	  Begin	  
	  

Fried	  Oysters	  
Panko	  Crust/	  Blue	  Cheese	  Coulis	  

	  
Or	  
	  

Crispy	  Duck	  Prosciutto	  Salad	  	  
Arugula/	  Blackberry	  Dressing/	  Sliced	  Strawberries/	  Candied	  Nnuts	  

	  
***	  
	  

The	  Main	  
	  

PEI	  Blue	  Dot	  Tenderloin	  
Sweet	  Potato	  Pave/	  Smoked	  Celeriac	  Puree/	  Chef’s	  Vegetables	  	  

	  
Or	  
	  

Beet	  Salmon	  Gravlax/	  Octopus	  Tentacle	  
Butternut	  Squash/	  Arugula	  Oil	  

	  
***	  
	  

Dessert	  
	  

House-‐made	  White	  and	  Dark	  Chocolate	  Bar	  
	  
Or	  
	  

Green	  Apple	  Creme	  Brule	  
ginger	  snap	  

	  

forty-‐five	  dollar/	  person	  
(plus	  tax)	  


